FQRFAIT |
NOEL 2024

99.99% par personnes + taxes + service

| e forfait inclut

1 coupons de consommation L’exclusivité du restaurant est offert
gratuitement pour les groupes de

AL g 120 personnes et plus
table d’hote 4 services p P

service d’un DJ pour votre L’arrivée des invités doit se faire
soirée dansante entre 18h00 et 18h3o0.
salle entierement décore Le repas sera servi a19h3o0.
tables nappées avec liteaux Le choix de repas de vos invités doit

étre recu 2 semaines avant

La soirée dansante débute a
22h00.

Christiane Bertrand
819.669.9797 p.106

967, montée Dalton

cbertrand@restagrantlerituel.com
P 7
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Assiette damuse-bouche
a partager

Trempette d’artichaud-biscottes
maison-mini brochette d’antipasto

L es entrees

\ 1 choix pour le groupe

\ -Potage a la courge musqué et érable . pignons pin roti .
\ huile aux herbes

| -Creme de champignons sauvage et truffe . creme fouetter
au miel et poivre cubebe

-Salade de verdures . légumes marinés . feta de chevre .
vinaigrette de cidre et balsamique blanc

-Rillette de porcelet-roquette et oignons perlé en
vinaigrette de moutarde a ’ancienne . chutney de
canneberge au thé du labrador . crotiton a I’huile d’ail confit
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Les plats

(2 choix)

-Parmentier de canard confit . oignons caramélisé au
porto . chips de topinambour . macédoines de légumes .

jus de cuisson au beurre

\ -Bavette de boeuf marinée et grillé, gratiné au
| manchebello . gratin de pomme de terre . légumes de
saison . sauce aux poivres

-Ballotine de volaille farcie aux abricots, lardons et vieux

cheddar . gratin de pomme de terre . légumes de saison .
sauce a ’estragon

Dessert

Dessert du temps des fétes de meringue et confetti

¥



