
FILET DE PORC ENRUBANNÉ DE BACON

Chutney de pomme à l’érable

Jardinière de légumes au beurre

Crumble salé aux épices

Mousseline de pommes de terre à l’ail

3 services  -  39$  -  40 personnes et +
TABLE  D HÔTE'

Entrée
CÉSAR DU RITUEL

Romaine - Copeaux de Parmesan – Lardons

Vinaigrette Gribiche – Croûtons à l’ail

 

Plat

Dessert

BROWNIE DÉCADENT AU CHOCOLAT

Ganache au chocolat – Brisures de Kit-Kat

Fruits frais

SERVICE

Profitez de votre soirée, nous nous occupons de tout,

du montage au démontage!

DÉPLACEMENT

À Gatineau et les environs principalement. 

Hors région? Faite-nous part de vos besoins et nous

évaluerons les possibilités!

VAISSELLE et COUTELLERIE

Pas assez de vaisselle? 

Pas de problème, on s'en occupe!

Les prix sont avant taxes et service



BOUTS DE CÔTES DE VEAU BRAISÉS

Jus de veau corsé

Carottes et Bruxelles glacés au Xérès

Mousseline de pomme de terre à l’ail

4 services - 47$ - 40 personnes et +
TABLE  D HÔTE'

Entrée
SALADE DU RITUEL

 Tranche d’Iceberg - Croûtons à l’ail

Fromage de chèvre - Salpicon de légumes croquants

Cœurs d’artichaut et palmier – Oignon - Fenouil

Câpres - Vinaigrette à la tomate séchée et basilic

Plat

Dessert
VERRINE DE GÂTEAU FROMAGE AU CARAMEL SALÉ

Génoise à la vanille – Poires confites – Fleur de sel

Fruits frais

Potage
VELOUTÉ DE VOLAILLE AUX CHAMIPGNONS SAUVAGES

Crema à la truffe - Petit pain et beurre

Les prix sont avant taxes

SERVICE

Profitez de votre soirée, nous nous occupons de tout,

du montage au démontage!

DÉPLACEMENT

À Gatineau et les environs principalement. 

Hors région? Faite-nous part de vos besoins et nous

évaluerons les possibilités!

VAISSELLE et COUTELLERIE

Pas assez de vaisselle? 

Pas de problème, on s'en occupe!



FALAFELS ET RATATOUILE

Bouchées de pois chiche croquantes – Aubergine 

Courgettes – Oignons – Poivrons

Sauce tomate au basilic – Féta émietté

3 ou 4 services
OPTIONS  VG

Entrée
SALADE DU RITUEL

 Tranche d’Iceberg - Croûtons à l’ail

Fromage de chèvre - Salpicon de légumes croquants

Cœurs d’artichaut et palmier – Oignon - Fenouil

Câpres - Vinaigrette à la tomate séchée et basilic

Plat

Dessert
VERRINE DE GÂTEAU FROMAGE AU CARAMEL SALÉ

Génoise à la vanille – Poires confites – Fleur de sel

Fruits frais

Potage
VELOUTÉ AUX CHAMIPGNONS SAUVAGES 

Crema à la truffe - Petit pain et beurre

FALAFELS ET RATATOUILE

Bouchées de pois chiche croquantes – Aubergine 

Courgettes – Oignons – Poivrons

Sauce tomate au basilic – Féta émietté

Entrée
CÉSAR DU RITUEL

Romaine - Copeaux de Parmesan

Vinaigrette Gribiche – Croûtons à l’ail

Plat

Dessert
BROWNIE DÉCADENT AU CHOCOLAT

Ganache au chocolat – Brisures de Kit-Kat

Fruits frais


