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Végétarien Sans lactose Sans gluten
*Sans gluten lorsque servi sans sauce

RILLETTES DE CANARD ET PORC AUX PISTACHES 
CHUTNEY DE BLEUETS ET RÉDUCTION DE PORTO AU MIEL, CORNICHONS SÛRS, BISCOTTES

OU
SALADE CÉSAR LE RITUEL

OU
GRATIN DE CREVETTES AU CITRON CONFIT

SAUCE CRÉMEUSE À L’ANETH, OIGNONS MARINÉS ET CÂPRES FRITES

-
VELOUTÉ DE CELERI-RAVE AUX OIGNONS CARAMÉLISÉS

CRÈME FRAÎCHE ET CIBOULETTE

-
MÉDAILLON DE BŒUF AAA GRILLÉ CUIT À LA PERFECTION, SAUCE AU WHISKEY À L’ÉRABLE*

MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE À L’AIL ET LÉGUMES FRAIS
OU

POITRINE DE VOLAILLE MARINÉE AU ROMARIN, SAUCE AU POIVRE VERT ET ORANGE*
CHUTNEY DE CANNEBERGES, MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE À L’AIL ET LÉGUMES FRAIS

OU
RÔTI DE VEAU BRAISÉE AU VIN ROUGE ET CACAO

MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE À L’AIL ET LÉGUMES FRAIS, KALE AUX CHAMPIGNONS ET GRAINES DE MOUTARDE
OU

MIJOTÉ DE LÉGUMES DU JARDIN AUX TOMATES FUMÉES ET POIS CHICHE
-

DESSERT DU TEMPS DES FÊTES
CAFÉ, DÉCAFÉINÉ, THÉ OU TISANE

4 SERVICES


