4 BRUNCH DE ™
‘f>% FETE DES MERES

sur planche

*
a B | 45,00$/personne

Poutine dé¢jeuner sauce mornay aux vieux cheddars

vE

Flanc de porc aux épices Rituel-ceufs brouillés-chutney d’oignons a I'érable-

fromage én grains— échalotes vertes

(Eufs bénédictines au saumon fumé du Rituel

Muffin anglais-mousse d’avocat et lime-aneth-hollandaise aux piments

d’Espelette

Salade verdure aux poires

Raisins rouges-pacanes a l’érable—vinaigrette xéres-feta de chevre

Feve au lard du Rituel et creton de porc

Pain campagnard grillé—chutney moutarde en grains a l’érable—oignons marinés

Saucisses de porc et boeuf confites dans notre sirop d’érable

Pain doré aux pommes et bacon

SiI‘Op d’érable dC notre cuvée 2026—c0mp0te de pommes et bacon—créme

anglaise

Comptoir de desserts
Tarte]ette él’able - Cake au CitrOl’l — trous de beigne (}1 ]a Canne]]e - Salade de

fruits - gﬁteau mousse chocolat

The-Café-jus d’orange

Menu enfants (12 ans et moins) - 12,00$

(Eufs brouil]és—patates rissolées—saucisses—pain—breuvage
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