
BRUNCH DE PÂQUES
STATION SOUPE

SOUPE AUX POIS DU RITUEL
MINI PAIN CIABATA

STATION FROIDE
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ À L’ÉRABLE

CRÉMEUSE ANETH ET CONDIMENTS

PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE
DU QUÉBEC

ŒUFS FARCIE FAÇON RITUEL

SALADE DE BETTERAVES RÔTIE
FROMAGE DE CHÈVRE- POMME ET VINAIGRETTE

FRAMBOISE

SALADE D’ORZO DE STYLE GRECQUE

PANIER DE VIENNOISERIES

CONFITURE DE FRUITS ROUGE

STATION CHAUDE
ŒUFS BROUILLIÉS DU RITUEL

SAUCISSES À DÉJEUNER DE PORC ET
BACON RÔTI

FRICASSÉE DE POMME DE TERRE ET
HERBES FRAÎCHES

FÈVE AU LARD DE LA CABANE

PANCAKE AU SIROP D’ÉRABLE DU
RITUEL

STATION CHEF
JAMBON SUR OS, JUS DE VIANDE

TOURTE DE VEAU ET CANARD

STATION D’OMELETTE 
JAMBON-SAUMON FUMÉ-OIGNONS-

CHAMPIGNONS-POIVRONS-FROMAGE TEX-
MEX

STATION SUCRÉE
TROU DE BEIGNE À LA CANELLE

MINI BROWNIES CHOCOLAT AU LAIT

TARTELETTE SIROP ÉRABLE

SALADE DE FRUITS FRAIS

FONTAINE DE CHOCOLAT

ADULTE 45,00$ - ENFANTS (6-12 ANS) 20,00$

Café-jus d’orange inclus



EASTER BRUNCH
SOUP STATION
 RITUEL PEA SOUP

 MINI CIABATTA BREAD

COLD STATION
MAPLE SMOKED SALMON PLATTER

 DILL CREAM AND CONDIMENTS

QUEBEC CHARCUTERIE AND CHEESE
BOARD

RITUEL DEVILED EGGS

ROASTED BEET SALAD
 GOAT CHEESE, APPLE AND RASPBERRY

VINAIGRETTE

GREEK-STYLE ORZO SALAD

BASKET OF VIENNOISERIES

RED FRUIT JAM

HOT STATION
RITUEL SCRAMBLED EGGS

PORK BREAKFAST SAUSAGES AND
ROASTED BACON

HERBED POTATO HASH

SUGAR SHACK-STYLE BAKED BEANS

PANCAKES WITH RITUEL MAPLE
SYRUP

CHEF’S STATION
BONE-IN HAM WITH PAN JUICE

VEAL AND DUCK TOURTIÈRE

OMELETTE STATION
 HAM – SMOKED SALMON – ONIONS –

MUSHROOMS – PEPPERS – TEX-MEX CHEESE

SWEET STATION
CINNAMON DONUT HOLES

MINI MILK CHOCOLATE BROWNIES
MAPLE SYRUP TARTLETS

FRESH FRUIT SALAD
CHOCOLATE FOUNTAIN 

ADULT 45,00$ - KIDS (6-12 YEARS OLD) 20,00$

Coffee and orange juice included 


