
 
ENTRÉE

Salade de roquette à la betterave et fenouil  
Noisette grillées - Vinaigrette au fromage bleu

POTAGE
Velouté de panais au miel

Crostini au mascarpone et ciboulette – Huile aux herbes 

PLAT
Parmentier de tomates, zucchinis et viande végane 

Gnnocchi aux poireaux et chou fleur au gratin 

DESSERT
Mousse à l’érable et sa pacane caramélisée – Bâtonnet de frangipane  

Poire pochée au Mayhaven à l’érable – Crème anglaise vanillée
Framboises fraîches et menthe - Poudre de bleuets séchés
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