MENU DE GROUPE 2021

30 PERSONNES ET PLUS * 4 SERVICES ¢ SUR RESERVATION SEULEMENT

EINFIRIEE

RILLETTES DE LAPIN ET SA GELEE DE CERISES NOIRES
jardiniere de légumes marinées * chutney de bleuets au poivre noir « biscotte au muesli

RIONVNGIE

POTAGE DE CHOU-FLEUR ET POMMES AU THE DU LABRADOR
creme fraiche au poivre des dunes * chips de courges

PLATS

MAC & CHEESE A LA COURGE ET POULET FUME GRATINE

velouté a la courge fromagé * champignons * chou-fleur
hauts de cuisse de poulet fumés * fromage Perron

GRILLED CHEESE FACON BOURGUIGNONNE

bceuf braisé au vin rouge * pain campagnard * ocignons caramélisés « bacon a l'érable
fromage Provolone et Suisse * mayonnaise aux champignons truffée

PORC BRAISE A LA COREENNE

purée de carottes au Miso * edamames en cosse aux sésames * oignons verts
pote Wonton frite * jus de cuisson

DESSERT

TARTELETTE A LA CITROUILLE ET ERABLE
chantilly au caramel bralé « poussiere de noix pralinée

ADULTES 49  ENFANTS (3-12) 20  ENFANTS (0-2) 10  OPTION VEGE SUR DEMANDE




