20 et 21 avril 2025

. Menu brunch
eRituel PAQUES

Soupe aux pois du Rituel
Potage de poivrons grillés et tomates
Mini pains ciabatta

Assiette de saumon fumé a I'érable, creme a I'aneth et condiments
Plateau de charcuteries et fromages de La Trappe a Fromage
(Eufs farcis aux lardons BBQ
Salade de betteraves réties, fromage de chevre, pommes et vinaigrette au xéres
Salade d'orzo aux légumes grillés, pesto de roquette et feta
Panier de viennoiseries
Confiture de fruits rouges

CEufs brouillés du Rituel
Saucisses de déjeuner au porc et bacon réti
Fricassée de pommes de terre aux herbes fraiches
Féves au lard de la cabane
Pain doré au sirop d'érable du Rituel

Cochon de lait farci a l'ail confit et au thym
CEufs bénédictins au chorizo, sauce hollandaise et chipotle
Station d'omelettes (jambon, saumon fumé, oignons, champignons, poivrons, fromage tex-mex) .

Crépes fines farcies aux bleuets et aux amandes
Mini beignets au caramel
Mini brownies au chocolat au lait
Salade de fruits frais
Fontaine de chocolat
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Rituel-style split pea soup
Roasted pepper and tomato soup
Mini ciabatta bread

Maple-smoked salmon platter with creamy dill sauce and condiments
Charcuterie and cheese platter from La Trappe a Fromage
BBQ bacon deviled eggs
Roasted beet salad with goat cheese, apple, and sherry vinaigrette
Orzo salad with grilled vegetables, arugula pesto, and feta cheese
Pastry basket
Red fruit jam

Rituel-style scrambled eggs
Pork breakfast sausages and roasted bacon
Potato fricassée with fresh herbs
Traditional baked beans
French toast with Rituel maple syrup

Suckling pig stuffed with confit garlic and thyme
Chorizo eggs Benedict with hollandaise and chipotle E
Omelet station (ham, smoked salmon, onions, mushrooms, peppers, tex-mex cheese)

Thin crépes filled with blueberries and almonds
Mini caramel donuts

g L te 1, Mini milk chocolate brownies P
: : ' Fresh fruit salad . e
S e Chocolate fountain : o

Coffee and orange juice
included




