
Patates croustillantes, œuf au plat, sauce mousseline
Jambon à l’os effiloché, fromage en grain, oignons caramélisés, crémeuse tomate fumée

La tourte de la Cabane
Canard confit, veau braisé, flanc de porc à l’érable

Fève au lard du Rituel et creton de volaille maison
Pain campagnard grillé, ketchup aux fruits

Nos fameuses oreilles de crisse
Sirop érable Élixir IV

Saucisses de porc confit dans le sirop d’érable

Pancakes sucrées-salées au bacon
Caramel à l’érable, chutney de pomme et cannelle

Buffet de desserts aux saveurs d’érable

Extras
Assiette saumon fumé du Rituel, croûtons, oignons marinés, jaune d’œuf crémeux 15$

Oreilles de crisse, sirop érable 12$
Sandwich Monte Cristo jambon fromage 15$

Menu enfant - 12,00$
Œufs brouillés - patates rissolées - saucisses - pain - breuvage

LA CABANELA CABANE
MENU BRUNCH

Mimosa à volonté - 35,00$/personne 

50,00$/personne

La planche à déjeuner



50,00$/personn

SUGAR SHACKSUGAR SHACK
BRUNCH MENU

Crispy Potatoes, Sunny-Side-Up Egg, Mousseline Sauce
 Pulled Bone-In Ham, Cheese Curds, Caramelized Onions, Smoked Tomato Cream Sauce

The Sugar Shack Tourtière
 Confit Duck, Braised Veal, Maple-Glazed Pork Belly

Rituel Baked Beans & House-Made Poultry Cretons
 Grilled Country Bread, Fruit Ketchup

Our Famous Crispy Pork Rinds
 Élixir IV Maple Syrup

Pork Sausages Confit in Maple Syrup

Sweet & Salty Bacon Pancakes
 Maple Caramel, Apple & Cinnamon Chutney

Maple-Inspired Dessert Buffet

Extras
Rituel Smoked Salmon Plate, Croutons, Pickled Onions, Creamy Egg Yolk $15

Crispy Pork Rinds, Maple Syrup $12
Monte Cristo Ham & Cheese Sandwich  $15

Kids’ Menu – $12.00
Scrambled Eggs · Hash Browns · Sausages · Bread · Beverage

Bottomless Mimosa - 35,00$/personn 

BREAKFAST BOARD


